COMIDA

CHORIZO Y SALCHICHON IBERICOS

PARMIGIANO REGGIANO, VINAGRE BALSAMICO ANEJO

ENSALADA DE ESPINACA, HIGO AHUMADO, NARANJA Y FETA
ENSALADA VERDE
ARUGULA, TOMATE HORNEADO Y PARMESANO
ENSALADA DE ENDIVIAS, HIERBABUENA Y TORONJA
LENTEJAS, HIERBABUENA Y PEPINO
HIGADO DE POLLO Y BAGUETTE
TOSTADAS DE JAIBA SUAVE Y MANGO
CALAMARES CRUJIENTES Y MAYONESA DE LIMON
HUMMUS DE BETABEL
CEVICHE DE HUACHINANGO, COCO Y CAMOTE
TOSTADAS DE ANCHOAS Y MANTEQUILLA DE HIERBAS
VERDURAS A LA PLANCHA Y MAYONESA DE ORTIGA
CURRY ROJO, HINOJO HORNEADO Y ALMENDRAS
CROQUETAS DE RISOTTO Y HOJA SANTA
CABEZA DE CERDO, MOSTARDA Y GROSELLAS
ALCACHOFAS ENCURTIDAS, HIERBAS Y PARMESANO
SOPA DE FRIJOL, EPAZOTE Y QUESO DE CHIAPAS
ZANAHORIAS GLASEADAS EN MIEL, YOGURT Y CILANTRO

MERO, HOJA DE PLATANO, CURRY VERDE Y FLOR DE NABO
TAGLIATELLE Y HONGOS SILVESTRES

ROBALO A LA PLANCHA Y PESTO DE ALBAHACA
PULPO A LA PLANCHA, PAPALO Y NDUJA
PORK BELLY, PLATANO MACHO Y CILANTRO

ESTOFADO DE TERNERA Y ARROZ AL AZAFRAN

CODORNIZ, ELOTITOS, FRIJOL Y ADOBO
LASAGNA CLASICA
QUICHE DE JITOMATE HORNEADO Y QUESO DE OVEJA



SANDWICHES

BAGUETTE DE JAMON Y MANTEQUILLA
BAGUETTE DE JAMON DE PAVO Y PESTO DE AVELLANAS
PAN CAMPESINO, ROASTBEEF Y GRUYERE
CIABATTA, BURRATA, TOMATE Y ALBAHACA
CROISSANT DE JAMON Y QUESO

CROISSANT DE ESPINACA Y RICOTTA

POSTRES

PANNACOTTA, CAMPARI Y TORONJA
BIZCOCHO DE CHOCOLATE Y HELADO DE EARL GREY
AFFOGATO DE REGALIZ
ESPUMA DE YOGURT, CIRUELA Y PINONES
ESPUMA DE COCO, PLATANO CARAMELIZADO Y SORBETE
DE PINA CON BETABEL
ECLAIRS (VAINILLA, PLATANO Y REGALIZ)

MIL HOJAS DE FRUTOS ROJOS
CRUJIENTE DE AVELLANAS Y MOUSSE DE CHOCOLATE
TARTA DE LIMON, FRAMBUESA Y MERENGUE

BOLA DE HELADO O SORBETE DE LA CASA

NUESTRO MENU PUEDE TENER MODIFICACIONES DERIVADAS DE LA TEMPORADA Y/O DE LA DISPONIBILIDAD DE INGREDIENTES.



